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Bettina Heinemann Neuenweger Reihe 18
27798 Hude-Wusting Telefon: 0 44 84-9582 18

Anmeldung unter: bettina@hofheinemann.de
Mindestteilnehmerzahl 6 Personen



Anfdinger autgepasst!

Auf dem Hof Heinemann legen wir den Grundstein fiir lhre
neuen Kochkiinste. Erlernen Sie die Grundlagen an flnf
Themenabenden.

Die Termine kdnnen einzeln oder zusammenhangend gebucht
werden. Bei der Buchung von drei und mehr Terminen gewahre
ich 10% Rabatt. Bei Riicktritt von weniger als 7 Tagen vor
Kursbeginn oder Nichterscheinen wird die gesamte Gebuhr fallig,
auler Sie schicken eine/n Ersatzteilnehmer/in.

Gemiisekiiche

Professionelle Schneidetechniken, Gartechniken wie kochen &
diinsten, alles rund um das Gemise.

Es werden verschiedene Gem{isegerichte, Salate und Rohkost
zubereitet.

Dienstag, 19.09.2023 18:00 Uhr 35,00€

Bailagen

Zubereitung von Kartoffeln, Reis und Spatzle. Wir bereiten
verschiedene Beilagen aus Kartoffeln, Reis und Risotto sowie
hausgemachte Spatzle zu.

Dienstag, 17.10.2023 18:00 Uhr 35,00€

Fleisch braten und schmoren

Fir Fleisch gibt es verschiedene Zubereitungsarten.Auch
Kiichenhygiene & Lagerung von Fleisch werden thematisiert.
Heute gibt es Schmorbraten, Gulasch sowie kurzgebratenes
Fleisch.

Donnerstag, 02.11.2023 17:30 Uhr 45,00€

Desserts

Es geht um Gelatine- und Agartineverarbeitung, abgeschlagene
Cremes, Flammeries & Fruchtgriitzen. Das wird ein stiBer Abend!
Buttermilchspeise, Pana Cotta, Welfenspeise, Kirschgriitze mit
GrielRkloBchen.

Donnerstag, 16.11.2023 18:00 Uhr 35,00€

Kiichenklassiker fir die Familienteier

Oma’s Rezepte fir eine Familienfeier.

Wir kochen: Hilhnersuppe, verschiedene Braten, Rotkohl und
Bohnensalat, KartoffelkloRe (SeidenkloRe) & Apfelstrudel
Dienstag, 28.11.2023 17:30 Uhr 45,00€



